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L'UNESCO, le Programme alimentaire mondial et les gouvernements locaux lancent un nouveau programme pour
soutenir les moyens de subsistance durables le long des rives du lac Turkana, au Kenya. Entre 2021 et 2023, le Kenya a
connu sa pire sÃ©cheresse depuis 40 ans. Dans le seul comtÃ© de Turkana, plus de 200 000 Ã©leveurs ont abandonnÃ© leur
mode de vie.






Inscrit au patrimoine mondial de l'UNESCO, le lac Turkana, plus grand lac dÃ©sertique permanent du monde, est porteur
d'espoir. Il a produit 17 300 tonnes mÃ©triques de poissons ces derniÃ¨res annÃ©es et pourrait en produire beaucoup plus,
selon une Ã©tude rÃ©cente de l'Institut de recherche marine et halieutique du Kenya, commandÃ©e par le Programme
alimentaire mondial des Nations unies (PAM) et coordonnÃ©e par l'UNESCO. Cependant, des dÃ©fis subsistent. Ã€ mesure
que le nombre d'Ã©leveurs se convertissant Ã  la pÃªche augmente, la concurrence pour des ressources de plus en plus
rares pourrait entraÃ®ner des conflits entre les communautÃ©s. Les pÃªcheurs ont Ã©galement des difficultÃ©s Ã  transporter
leurs prises, qui pÃ©rissent rapidement, jusqu'aux clients potentiels.






Le PAM et l'UNESCO, en collaboration avec les gouvernements des comtÃ©s de Marsabit et de Turkana, lancent un
nouveau programme visant Ã  libÃ©rer durablement le potentiel Ã©conomique du lac pour les personnes vivant sur ses rives.
Le programme prÃ©vu sur 5 ans est financÃ© par le Royaume des Pays-Bas avec un financement supplÃ©mentaire du
ministÃ¨re fÃ©dÃ©ral allemand de la coopÃ©ration Ã©conomique et du dÃ©veloppement. Il vise Ã  promouvoir des pratiques de
pÃªche durables et une gestion efficace des ressources en eau. L'UNESCO apportera son expertise scientifique et
technique, notamment pour mieux apprÃ©hender les stocks de poissons. S'appuyant sur le travail dÃ©jÃ  effectuÃ© par le PAM
sur les rives du lac, le programme dÃ©veloppera Ã©galement des entrepÃ´ts frigorifiques et des installations de sÃ©chage
solaire, et formera les communautÃ©s Ã  de meilleures techniques de manipulation et de transformation du poisson.
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