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Sodexo AmÃ©rique du Nord s'est associÃ© Ã  la startup israÃ©lienne SavorEat pour tester, dans les universitÃ©s amÃ©ricaines, la
mise en place d'imprimantes 3D permettant aux Ã©tudiants de crÃ©er, en moins de 6 minutes, leur propre burger vÃ©gÃ©tal,
prÃªt Ã  Ãªtre dÃ©gustÃ©. Si le robot, conÃ§u par SavorEat, startup israÃ©lienne spÃ©cialisÃ©e dans les alternatives aux produits
d'origine animale a dÃ©jÃ  fait ses preuves, il lui fallait nouer des partenariats pour dÃ©velopper le modÃ¨le Ã  grande Ã©chelle
et c'est lÃ  oÃ¹ Sodexo intervient. La sociÃ©tÃ© explique :Â "Le partenariat entre Sodexo et SavorEat s'appuie sur une dÃ©cision
mutuelle, bÃ©nÃ©fique pour les deux sociÃ©tÃ©s. SavorEat franchira des Ã©tapes importantes vers la commercialisation du
robot chef vÃ©gÃ©tal de la sociÃ©tÃ© sur le marchÃ© amÃ©ricain et Sodexo continuera de rÃ©pondre Ã  la demande croissante des
consommateurs pour des produits Ã  base de plantes en utilisant des solutions de restauration personnalisÃ©es et
innovantes."Â En 2020, aux Ã‰tats-Unis, les ventes de produits Ã  base de vÃ©gÃ©taux ont augmentÃ© de 11,4 % et ont atteint un
chiffre d'affaires de 5 milliards de dollars. Certaines Ã©tudes affirment aussi que prÃ¨s de la moitiÃ© des jeunes adultes
amÃ©ricains dÃ©clarent vouloir rÃ©duire leur consommation de viande. Sodexo ambitionne d'ailleurs de fournir un tiers de
repas vÃ©gÃ©taux dans son offre globale.



Le robot dÃ©veloppÃ© par SavorEat prÃ©pare et cuit le burger en moins de 6 minutes. La base du burger est composÃ©e de
fibres (nanocellulose) vÃ©gÃ©tales. Une personnalisation selon ses goÃ»ts (texture, saveur, cuisson...) ou en fonction de
ses allergies par exemple, est possible, affirme la startup. Ã€ l'issue de ce pilote, Sodexo et SavorEat Ã©tudieront
l'opportunitÃ© d'un dÃ©veloppement plus large, ce qui laisse la porte ouverte Ã  une arrivÃ©e future en France.Â SavorEat n'est
pas la seule startup Ã  avoir dÃ©veloppÃ© une imprimante 3D d'alternative vÃ©gÃ©tale Ã  la viande. Il en existe d'autres : on peut
citer Novameat en Espagne ou Redefine Meat en IsraÃ«l Ã©galement.Â 
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