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Des burgers vA©gA©taux imprimA®©s en 3D dans les universitA©s amA®ricaines
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Sodexo AmAGrique du Nord s'est associA© A la startup israAClienne SavorEat pour tester, dans les universitA©s amA®ricaine
mise en place d'imprimantes 3D permettant aux AGtudiants de crA©er, en moins de 6 minutes, leur propre burger vA©gA®tal,
prAat A Adtre dA©gustA©. Si le robot, conA8u par SavorEat, startup israAClienne spAC©cialisA©e dans les alternatives aux prod
d'origine animale a dAGOjA fait ses preuves, il lui fallait nouer des partenariats pour dA©velopper le modA’le A grande A©chelle
et c'est IA oAt Sodexo intervient. La sociAOtA© explique :A "Le partenariat entre Sodexo et SavorEat s'appuie sur une dACCisic
mutuelle, bA©nAGfique pour les deux sociAGtAGs. SavorEat franchira des AGtapes importantes vers la commercialisation du
robot chef vA©gA©tal de la sociAOtA© sur le marchA© amA®ricain et Sodexo continuera de rA©pondre A la demande croissar
consommateurs pour des produits A base de plantes en utilisant des solutions de restauration personnalisA©es et
innovantes."A En 2020, aux A%otats-Unis, les ventes de produits A base de vA©gA©taux ont augmentA© de 11,4 % et ont atteil
chiffre d'affaires de 5 milliards de dollars. Certaines AGtudes affirment aussi que prA’s de la moitiA© des jeunes adultes
amA©ricains dA©clarent vouloir rA©duire leur consommation de viande. Sodexo ambitionne dailleurs de fournir un tiers de
repas VA©gAGtaux dans son offre globale.

Le robot dA©veloppA®© par SavorEat prA©pare et cuit le burger en moins de 6 minutes. La base du burger est composA©e de
fibres (nanocellulose) vA©gA®©tales. Une personnalisation selon ses goAx»ts (texture, saveur, cuisson...) ou en fonction de

ses allergies par exemple, est possible, affirme la startup. A€ I'issue de ce pilote, Sodexo et SavorEat AGtudieront
l'opportunitA© d'un dA©veloppement plus large, ce qui laisse la porte ouverte A une arrivA©e future en France.A SavorEat n'es
pas la seule startup A avoir dA©veloppA© une imprimante 3D d'alternative vA©gA©tale A la viande. Il en existe d'autres : on pe
citer Novameat en Espagne ou Redefine Meat en IsraA«l A©galement.A
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