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L'entreprise Better Juice, fondÃ©e par un biochimiste et une biotechnicienne, aide les fabricants de jus de fruits Ã  rÃ©duire
voire Ã  supprimer totalement le fructose. Les boissons tel le jus d'orange ou de pomme renferment 6 cuillÃ¨res Ã  cafÃ© de
sucre. Le jus de raisin en contient jusqu'Ã  14. Ã€ l'aide d'enzymes naturelles, Better Juice Ã©limine Ã  la fois le sucrose, le
fructose et le glucose. Ce processus n'altÃ¨re en aucune faÃ§on l'odeur et la saveur du produit. Il le rend seulement
moins sucrÃ©. Il ne se produit pas non plus de fermentation et aucune enzyme n'est ajoutÃ©e au produit. L'entreprise qui
est soutenue par Kitchen FoodTech Hub, un incubateur de Strauss (un trÃ¨s important fabricant de produits alimentaires)
prÃ©cise que sa technique n'a qu'une influence minime sur les coÃ»ts et qu'elle peut Ãªtre facilement intÃ©grÃ©e au cycle de
fabrication. Elle est Ã©galement trÃ¨s Ã©cologique car la plus grande partie des produits rÃ©siduaires sont biodÃ©gradables ou
utilisables comme nourriture pour animaux.
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